
 
 

ANGEBOT DER WOCHE: 
Rinderleber „Berliner Art“ 
mit Apfelmus, blonden Zwiebeln und  
hausgemachtem Kartoffelpüree 11,00 € 

 
******************** 

Montag 23.6.25 
Hähnchenbrust „Papageno“ 
gefüllt mit Tomaten und Pilzfarce. 
Umwickelt mit Katenschinken. 
Dazu hausgemachtes Kartoffelpüree 
                              10,50 € 

 
Dienstag 24.6.25 
Spargel-Pilzrisotto 
Dazu Tomatensalat  10,50 € 

 
Mittwoch 25.6.25 
Schweinenackensteak 
mit Krautsalat 
und Pommes-Frites  
 10,50 € 

 
Donnerstag 26.6.25 
Rinderragout 
mit grünen Butterbohnen 
und Salzkartoffeln  12,50 € 
   

 
Freitag 27.6.25 
Fischtopf „ Regatta Art“ 
mit Salzkartoffeln 11,00 € 

 
 

ANGEBOT DER WOCHE: 
Alaska Seelachsfilet 
mit Kräuterrahmsauce 
und Salzkartoffeln   12,00 € 

 
******************** 

Montag 30.6.25 
Geflügelpfanne  
mit Pfirsich und Penne  10,50 € 

 
Dienstag 1.7.25 
Bunter Schweinefleischspieß 
mit fruchtiger Tomatensauce 
und Reis. 
Dazu Blattsalate 
mit Honig-Senf Dressing           10,50 € 
 

Mittwoch 2.7.25 
Couscoussalat mit Grillgemüse 
und Knoblauchbaguette            10,00 € 

 
Donnerstag 3.7.25 
kleines Argentinisches Rumpsteak 
mit Pfefferrahmsauce, Wurzeln 
und Bratkartoffeln    13,50 € 

 
Freitag 4.7.25 

Alaska Seelachsfilet 
mit Kräuterrahmsauce 
und Salzkartoffeln    12,00 € 
 

 
 

ANGEBOT DER WOCHE: 
Salatcup mit Ananas, Äpfeln, 
Walnüssen und Schafskäse 
Honig- Senfdressing 10,50 € 
 

******************* 
 

Montag 7.7.25  

Schweinegeschnetzeltes „Zürcher Art“ 
mit Rösti 
und buntem Salat 10,50 € 
 

Dienstag 8.7.25 
Putenbruststeak 
Currysauce mit Früchten, 
dazu Basmatireis  10,50 € 
  

Mittwoch 9.7.25 
Hackbällchen mit Ratatouille 
und Salzkartoffeln  9,50 € 
 

Donnerstag 10.7.25 
Rinderragout „Stroganoff“ 
mit Reis und Gurkensalat  12,50 € 

 
Freitag 11.7.25 
„Seemanns Saltimbocca“ 
Fischfilet gebraten, 
mit Salbei und Schinken umwickelt 
auf Blattspinat 
dazu Salzkartoffeln 12,50 € 


